	Smör, osaltat
225 g

Florsocker

125 g

Vetemjöl
225 g

Majsmjöl

125 g
Rosenvatten, om man vill
1 tesked
Strösocker


	1. Sätt ugnen på 150(
2. Blanda smör och florsocker. Allt skall vara kallt
3. Sikta i vetemjöl och majsmjöl och arbete in lite i taget 
    omväxlande med rosenvattnet. (Degen är inte

    sammanhängande när den är färdigblandad) .              
4  Lägg degen i en liten långpanna (jag gjorde dubbel sats 
    och använde långpannan som hör till ugnen)och tryck till        

    Pricka hela kakan med gaffel så att den inte reser sig och 
    tryck till kanterna, så att ytan blir plan.

5. Strö över lite strösocker

6. Sätt in långpannan längst ner i ugnen. Grädda i 45-60 . Strö över llite mer strösocker och förvara kakorna i en lufttät burk.
    Minuter eller tills färgen blivit mycket ljust brun.       
7. Ta plåten ur ugnen och skär shortbred i den form du vill ha

    dem med baksidan av en kniv. Låt allt kallna i långpannan

    innan du skär igenom helt och tar upp dem. 
8. Strö över lite mer strösocker och förvara kakorna i en lufttät

    burk.   

	
	


Shortbread
